


NASZE WYPIEKI

DLACZEGO WARTO WYBRAC
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SMAK, KTORY PRZYWOLUJE
WSPOMNIENTA

Kazdy wypiek powstaje wedtug sprawdzonych receptur, z dbatoscia
o detale i balans smakodw. To klasyka w najlepszym wydaniu — jak z
rodzinnego stotu, tylko piekniej podana.

ESTETYKA, KTORA ZDOBI
SWIATECZNY STOL

Ciasta maja nie tylko smakowag, ale tez zachwycac wygladem. Kazdy
wypiek to mate dzieto sztuki — dopracowane, eleganckie i gotowe, by
stac sie ozdoba Twojego stotu.

NATURALNE SKEADNIKI

Uzywam wytacznie wysokiej jakosci produktéw — masta, jaj od
sprawdzonych dostawcow, naturalnych przypraw i bakalii. Wszystko
przygotowywane recznie, bez kompromisow.

TRADYCJA W NOWOCZESNE]
ODSEONIE

tacze klasyczne smaki z delikatnym twistem i estetyka wspdtczesnych
wypiekdw. Dzieki temu powstaja stodkosci, ktdre zachwycg zaréwno
mitosnikéw tradycji, jak i tych, ktdrzy cenig nowoczesny styl.
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WYPIEKI

PIERNIK STAROPOLSKI

12 porcji

Aromatyczny i wilgotny piernik, dojrzewajacy
przez kilka tygodni. Przetozony powidtami
sliwkowymi, oblany czekolada — klasyka swigt w
najlepszym wydaniu.

TARTA MAKOWA Z NUTA
POMARANCZY

12 porcji

Kruche ciasto wypetnione aksamitnym makowym
nadzieniem, przetamane subtelng cytrusowa nuta
oraz miodowym aromatem. Tradycyjny smak w
eleganckiej formie.

TARTA Z KONFITURA
MALINOWO-ZURAWINOWA
I BIALA CZEKOLADA

12 porcji

Potaczenie Swigtecznych OWOCOW z
aksamitnym kremem z biatej czekolady, na
kruchym, maslanym spodzie.  Subtelna,
elegancka i petna zimowego uroku.
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WYPIEKI

KORZENNE CIASTO
MARCHEWKOWE

14 porcji

Wilgotne, aromatyczne ciasto z hutg cynamonu
i gozdzikdw, przetozone lekkim kremem
Smietankowym i posypane  chrupigcymi
orzechami. Pachnace cieptem i domem.

SERNIK NOWOJORSKI
7 MUSEM ZURAWINOWYM

16 porcji

Delikatny, kremowy sernik na maslanym
spodzie, zwienczony lekko kwaskowym musem
z zurawin. Idealna rownowaga miedzy stodycza
a Swiezoscia.

CIASTO MIODOWO -
ORZECHOWE Z KREMEM
BUDYNIOWYM

16 porcji
Warstwowe ciasto o miodowym aromacie,
przetozone delikatnym kremem budyniowym i
chrupigca warstwa karmelizowanych orzechow.
Wyjatkowy smak tradycji w Swigtecznym
wydaniu.
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INFORMACJE I ZAMOWIENIA

1. TERMIN SKEADANIA ZAMOWIEN

Zamowienia na piernik staropolski przyjmuje do 17 listopada , a na

pozostate wypieki do 17 grudnia lub do wyczerpania ilosci zamodwien.
llos¢ wypiekdw jest ograniczona, dlatego zachecam do wczesniejszej
rezerwacji.

2. JAK ZLOZYC ZAMOWIENIE

Zamowienia przyjmujeprzez wiadomosc prywatna na Instagramie lub
e-mail. W tresci podaj wybrane wypieki, ilos¢ oraz date odbioru — potwierdze
dostepnosc i wszystkie szczegoty.

3. DANE KONTAKTOWE

Masz pytania lub chcesz ztozy¢ zamowienie? Napisz do mnie - chetnie doradze
i pomoge wybrac idealnie wypieki na Swieta. Skontaktuj sie ze mnga przez
Instagram @aghnieszkakorus lub mailowo pod adresem biuro@vertstudio.pl.

4.0DBIOR ZAMOWIEN

Odbior zamowien odbywa sie w dniu 23 grudnia w godzinach 17-20
w Bytomiu lub 24 grudnia w godzinach 11-13 w Katowicach. Istnieje mozliwos¢
odbioru zamowienia we wczesniejszym terminie po uprzednim uzgodnieniu.

Zamdwienia przyjmuje w limitowanej ilosci, poniewaz kazde ciasto tworze recznie, z troskqg
o0 smak i detale.

Zamdéw wczesdniej i ciesz sie spokojnymi, stodkimi Swietami.

www.vertstudio.pl +48 602 459 549 biuro@vertstudio.pl
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